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Juustonvalmistus ja -kidyits talonpoikaistaloudessa

Juustonvalmistus

Unko talossanne tai paikkakunnallanne valmisteéttu juustoa? Val-
mistetaanko sitd vield? Jos ei, niin koska ja minkitihden juustor-
valmistus lopetettiin? Mink#d nimisid juustoja valmistettiin? Yritéd
kuvailla eri juustolajeja, joita on valmistettu. Mikd oli tavalli-
sin juustolaji? Mirk#&laatuista maitoa Juustonvalmistukseesa kéiytet-
tiin? Kédytettiinks tdhidn tarkoitukseen lampaan - tai vuohenmaitoa?
Mink#dlaista maitoa kidytettiin eniten? Sekoitettiinko erilaiset mai-
dot keskendén? Minkdlainen maitosekoitus oli tavallisin? Suunnil-
leen kuinka paljon kerrallaan kéayvtettiin maitoa juustonvalmistuk-
seen? Kuinka monta ja kuinka suuria junstoja tdstd maitomidristi
saatiin? Oliko erityisid astioita, joita kdyvtettiin ainoastaan
juustovalmistuksen yhteydessd? Mistd aineesta ne oli valmistettu?
Mainitse nididen astioiden nimia Jja kuvaile niitd sekd piirrd kuva
jos mahdollista. Kerro kaiken minkd tieddt tyovaiheista ja mainitse
tysvaiheiden nimet, Mik# oli maitosekoituksen oikea lampostila?
Lammitettiinksd maito ilman kantta vai kannen aila? Kuinka maito
saatiin juoksuttumaan? Mik# menetelmd oli helpoin ja parhain? Mitd
Juocksutusaineita on kidytetty? Onkoe kidyvtetty vasikan juoksutusmahaa
tai hauenvatsasta otettua juoksutinta? Kuinka juoksutin otettiin
talteen? Kuinka kisiteltiin sitda piimdia, jota kidwptettiin Juoksutti-
meksi? Mitenkd eri juustolaadut erosivat toisistaan? Mitd tehtiin
sen jialkeen kun maito oli juoksuttunut? Kidsitelttinkd juoksutin-
ja piimdsekoitukset eri tavalla? Kuvaile menettelytapoja? Mainitse
nimeltdain eri sekoitukset. Milloinka juustomassa ja hera etrotettiin
toisistaan? Millad tavalla se tehtiin? Kuvaile ja mainitse nimeltidin
niits valineitid, joita tidhin tarkoitukseen kidytettiin, Veitiinko
massaa kAyttdd muubun kuin juustonvalmistukseen? kuinka hera dettiin
talteen? Koska Jja kuipka juustomassaan sekoitettiin suolaa? Kdy-
tettiinks myds mausteita? Milld tavalla voitiin juusto tehdd mauk-
kaammaksi? Mainitse sellaisia parempia juustoja. 0Olika jokaisella
talolla oma erikoisjuustonsa?

Juustomuotit _

Mitd tehtiin silld massalla, jota ei laitettu muotteihin? Mills
tavalla hera puristeltiin juustomassasta? Mitid vidlineitd siihen kiy-
tettiin? Milld muottia Hédsiteltiin ennenkuin sitihen laitettiin juus-
tomassa? Kdytettiink?d nuotissa esimerkiksi kangaspalaa? Mistd eri
osista juustomuotti oli kokoonpantu? Mik#ii mahdollista piirrd eri
osieli kuvat., Mink#dlaisia muottittyyppeja 1loytyvi ja mikid tvyppi oli
tavallisin? Kuinka juustomuotit oli koristeltu? Kuvalle tavallisim-
mat mallit, 0liko jokaisella talolla oma mallinsa? Montake juusto-
muottia oli tavallisesti talossa? Lovtyikd erilaisia juustoja var-
ten erilaisia muotteja? Minkid nimisid juustomuotteja 1loytyi? KHy-
tettiinki muotteja muuhunkin tarkoitukseen kuin juustonvalmistuk-
seen? Missid muotteja sidilytettiin kiytin jilkeen? Valmistettiinko
juustomuotit itse? Lahjoittiko sulhanen juustormuotte ja morsiamelleen?




Erilaisia tapoja juustonvalmistuksen vhtevdessi

Kenelle juustonvalmistus oli uskottu? 0liko se vastuunalainen
tehtdva? Kidvtettiinks apuvidked? Suunnilleen kuinka monta henkilsa
0li mukana juustonkeittidmisessda? Kuinka pitkin ajan se kesti? Mis-
sé rakennuksessa valmistus suoritettiin? Tapahtuiko juoksutus lai-
tumilla? Mihin vuodenaikoihin tai juhlapédiviin juustonvalmistus oli
liitetty? bhoottiinko juustonvalmistusta varten maitoa? Pidettiinks
Juustonvalmistusta jonakin erikoisena tilaismatena? Tarjoittiinko
silloin erityisiid ruokalajeja? Saivatko lapset jonkin erityisen
makupaltan? Mistd makupala oli muodostettu? Mainitse sen nimi. Pi-
dettiinks juustetalkoita? Xerro niista, Miksi kutsuttiin silloin
valmistettua juustoa? Valmistettiinko juusto yhteisesti jotakin eri-
koista tarkoitusta varten? Mitenkd yvhteisesti valmistettu juusto
jaettiin? Tapahtuiko Juoksutus aamulla tai illalla, uudenkuun tai
alakuun aikana? Oliko juustonvalmistus ilmoista riippuvainen? Milld
tavalla yritettiin saada hyviEd juousto-onnea?

Kuivatus, varastointi ja sdilvivs

Kuivattiinko sek#& hapanmaito- ettid jJjuoksutusjuustoja? 0liko eri
juustojen kuivatusaiaka yvhtd pithki? Kuivattiinko juusto nuoctissa tad
Jossakin muussa astiassa? Missd juustoja kuivatettiin? Oliko siti
tarkoitusta varten erityisid paikkoja tai telineit#d? Kuinka ja missi
Juustoa sailytettiin? Kuvaile kuinka eri laadut muuttuivat kuivauk-
sen aitkana Jja varastoinnin aikana? Kuinka juustoa holdettiin eri
vaiheiden aikana? Kédsiteltiinkd niitd juustoja, jotka oettiin mukaan
matkoille jollakin erikoisella tavalla? Kuinka suuri oli normaali
juustovarasto? Kauanko se kesti? Onko teilld esim, aidan pididyssa
erityinen hylly juustoja varten? Miksi hyllivd kutsutaan? Yriti ku-
vailla sitéd. Jos mahdollista, piiprd kuva. Minkid vuoksi siellid oli
hyvé sdilyttdd juustoa? Milld ilmansuunnalla hylly sijaitsi? Utet-
tiinke Jjuusto talvella sisidlle?

Juustonkivtto

Kaytettiinkd Jjuustoa ainoastaan juhlapsydidssi vai oliko se
arkiruckaa? Sydtiinks eri jJuustelajeja eri juhlapaivinid? RKuinka
Juustoa syotiin? Kéytettiinkd Jjuustoa eri ruckalajeissa? Mainitse
nimeltdédn ne ruokalajit ja kuvaile niitd. Loytyiks erilaisia jou-
lujuusto ja? Vietiinks juustoa tuliaisiksi? Mink#laisille henki-
lgille? Minkdlaatuista? Valmistettiinko talossanne juustoja myy-
tavidksi? Minkdlaisia juustoja? Oliko juustonmyynti kannattavaa?
Myytiinks juustoja omalla paikkakunnalla tai ldhdettiinkd myymiin
toisille paikkakunnille? Toimitettiinko itse myyjinid tai 15vtyiks
erityisid juustokauppiaita? Miksi heifii kutsuttiin? Mihin aikaan
vuodesta myytiin eniten juustoa? Lopetettiinko juustonvalmistus
myyntid varten kun meijerit aloittivat sen tuottamisen? 0liko
kannattavampaa ja huolettomampaa myydid maito medijereihin? Jatket-
tiinko juustonvalmistamista kotitarpeiksi? Kertokaa kaiken mink#
tieddtte Juustosta kouppatavarana.




